Коробочное решение: «Социальный контракт на открытие пекарни “Аромат дома”»
1. Резюме проекта
· Цель: Создание микропредприятия по производству и реализации свежей хлебобулочной и кондитерской продукции в г. [Ваш город/поселок].
· Запрашиваемая сумма: 350 000 руб. (средства социального контракта).
· Трудовой вклад: Наличие навыков пекаря/кондитера (подтверждается дипломом, сертификатом о прохождении курсов или опытом работы).
· Ожидаемый ежемесячный доход: 30 000 – 50 000 руб. чистой прибыли после выхода на стабильные объемы.
· Создаваемые рабочие места: 1 (для заявителя).
2. Описание бизнеса
· Вид деятельности: Производство хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий.
· Организационно-правовая форма: Индивидуальный предприниматель (ИП) без наемных работников на начальном этапе.
· Продукция:
· Хлеб (пшеничный, ржано-пшеничный, бездрожжевой).
· Выпечка (булочки, круассаны, пирожки с начинкой).
· Пироги и торты на заказ.
· Сезонная продукция (пряники, куличи).
· Каналы сбыта:
· Прямые продажи "с стола" на дому (предварительные заказы).
· Продажа через местные магазины, розничные точки.
· Прием заказов онлайн через социальные сети.
3. Детальный расчет расходов (смета на 350 000 руб.)
	№
	Наименование расходов
	Сумма (руб.)
	Обоснование

	1. Оборудование и инвентарь
	
	200 000
	

	1.1.
	Домашняя/настольная печь конвекционная (на 4-6 противней)
	80 000
	Основное оборудование для выпечки.

	1.2.
	Тестомес планетарный
	50 000
	Для качественного замеса теста, экономия времени и сил.

	1.3.
	Стол пекарский с нержавеющей столешницей
	20 000
	Гигиена и удобство при работе с тестом.

	1.4.
	Стеллажи пекарские и расстоечный шкаф
	25 000
	Для расстойки теста и хранения продукции.

	1.5.
	Формы для выпечки, инвентарь (миски, весы, скалки)
	15 000
	Базовый набор профессионального инвентаря.

	1.6.
	Холодильник (б/у или недорогой новый)
	10 000
	Для хранения начинок и скоропортящихся продуктов.

	2. Закупка сырья и упаковки
	
	80 000
	

	2.1.
	Мука, дрожжи, сахар, масло, яйца (оптовая закупка на 1-2 месяца)
	60 000
	Формирование стартового запаса сырья.

	2.2.
	Начинки (фруктовые, мясные, овощные), специи
	10 000
	Для производства пирогов и пирожков.

	2.3.
	Упаковка (пакеты, бумага, коробки для тортов)
	10 000
	Придание товарного вида и соблюдение санитарных норм.

	3. Регистрация и организационные расходы
	
	45 000
	

	3.1.
	Регистрация ИП, открытие счета, бухуслуги
	5 000
	Официальное оформление деятельности.

	3.2.
	Аренда помещения (при необходимости) на 1-2 месяца
	20 000
	Возможно использование собственной кухни на старте.

	3.3.
	Онлайн-касса (первый взнос)
	10 000
	Обязательное требование при расчетах с населением.

	3.4.
	Санобработка, медкнижка, реклама (визитки, соцсети)
	10 000
	Выполнение требований Роспотребнадзора и продвижение.

	4. Резервный фонд
	
	25 000
	

	4.1.
	Непредвиденные расходы и личные нужды на первый месяц
	25 000
	На период раскрутки бизнеса.

	ИТОГО:
	
	350 000
	


4. План доходов (финансовый прогноз на первые 3 месяца)
	Показатель
	Месяц 1
	Месяц 2
	Месяц 3

	Выручка, руб.
	50 000
	90 000
	120 000

	Расходы на сырье и упаковку, руб.
	25 000
	40 000
	55 000

	Прочие расходы (аренда, налоги), руб.
	10 000
	10 000
	10 000

	Чистая прибыль, руб.
	15 000
	40 000
	55 000


*Расчеты основаны на средних наценках в кондитерском бизнесе (200-300%).*
5. План продвижения
· Создание бренда: Разработать запоминающееся название и логотип.
· Социальные сети: Ведение Instagram-аккаунта и группы ВКонтакте с яркими фото и видео процесса выпечки.
· Партнерства: Предложить свою продукцию в местные кофейни, магазины "у дома".
· "Сарафанное радио": Разработать систему скидок для постоянных клиентов.
6. Дальнейшие действия
· После одобрения контракта:
1. Регистрация ИП (лучше выбрать УСН 6% "Доходы").
2. Поэтапная закупка оборудования с сохранением всех чеков.
3. Получение необходимых разрешений (декларация соответствия на продукцию).
4. Запуск производства и активное продвижение.
· Отчетность для соцзащиты:
. Ежемесячное предоставление отчетов о целевом использовании средств.
. Предоставление отчетов о доходах (выписки с расчетного счета).
. Фотоотчеты с производства.

Ключевые преимущества проекта для соцзащиты:
1. Социальная значимость: Производство свежей и качественной хлебобулочной продукции всегда востребовано.
2. Быстрая окупаемость: При налаженных каналах сбыта бизнес может выйти на самоокупаемость за 2-3 месяца.
3. Гибкость производства: Возможность легко адаптировать ассортимент под спрос (сезонность, праздники).
4. Низкие операционные расходы: После закупки оборудования основные затраты идут на сырье.
5. Профессиональные навыки: Наличие у заявителя кулинарных навыков критически важно для успеха проекта.
[bookmark: _GoBack]Этот готовый план демонстрирует продуманность, реалистичность и нацеленность на результат, что является ключевым для положительного решения по социальному контракту. 

